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Nombre botanico de las plantas - Botanical name ofplanf;f’f / /

Vitis vinifera

Marcas distintivas - Distinguising marks
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Place of Origin Medios de transporte declarados | Punto de entrada declarado - Declared point of entry
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producios vegetlales y otros articulos reglamentados  This s that piants, piant products or otfier regulated articles described heseity have bean

yio sometido a ensayo de acuerde con los procedimientos

lera que estan libres ‘de fas'plagas cuarentenarias especific

B lﬁupﬂadura yque cumplen los raquisitos fitosanitarios mgente< r‘(x

j lo appropiate official procedures ant are considered o be free
by the importing contracting party and fo conform with the
weriments of the importing contracting party; including those for regulated

Cencentracion - Concentration

Informacion adicional - Aditional information

170!&8& 1,115\-°C ! 187- °Cmerie— 0 menor temperatura - Tratado en transito——-—ce— o

?éum integriiad del documento. Quedanda prohibida su comercializacién, alteracian, adulteracion, falsificacion o cualquier enmendadura que se efectue en su comenido,
7 EISENASA se resarva sl derechc de iniciar 1as acciones tiviles o panales que comesponda.

DECLARACION ADICIONAL - - ADDITIONAL DECLARATION
) ,,espéeiﬁmones del Prooedlrmento Cedificacion fitosanitaria de uva fresca(\/ms vinifera) destinada a la exportacion y se encuentra libre de Ceratitis
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o Legisiativa N° 21175, concordante a fa Convencion Intemacianal de Proteccién
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tos y que recibirdn tratamiento de frio en su ruta a México de
t mVegemldengpamlmentodeAgriculm de SENASICA - México.

) fruta por debajo de la temperatura seleccionada de tratamiento. -
ta a la temperatura seleccionada o por debajo de ella por el ntimero determinado de dias estipulado en

registrador de temperatura debe estar en funcionando durante el periodo completo de enfriamiento y de

de era de proporcionar un registro continuo de las temperaturas de aire y de pulpa de la fruta. Se requieren
de cada sensor (ambiente y pulpa) al menos cada una hora durante la etapa de enfriamiento y del tratamiento.
‘equipos deben estar en perfectas condiciones de funcionamiento al momento de dejar el Puerto de Embarque o el
o fallira. NAVES: tanto las lecturas del sensor ambiente como los de pulpa “DEBEN” permanecer dentro del
de tratamiento prescrito a objeto de lograr un tratamiento de frio exitoso. El registro no debe terminarse hasta que

licado por el Oficial de SENASICA que aprobara el tratamiento en el primer puerto de ingreso a lo México.

la nave, responsable del tratamiento de frio, deberd continuamente revisar el registro de las temperaturas y firmar
ja de registro al menos una vez por cada periodo de 24 horas, indicando la fecha y la hora.

, documentos acompafantes deberd ser entregado al Oficial del SENASICAy el otro es para su registro.

de tratamiento a ser usado para este embarque se indica a continuacion:
y endosado por el oficial que lo emite:

N° DE DIAS
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OTPU620639-2
N° DE BULTOS
BOTTON
SOLID BLOCK
MICROLINK 3
04622665
80 MINUTOS

CALIBRACION DE SENSOR (A 32°F, (0°C))

FACTOR
UBICACION
DE CORRECION
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LT MULTI SERVICES S.A.C.
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