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Medios de transporte declarados
Declared means of conveyanse
MARITIMO

This is to certify that piants, pfant products or other regulated aﬁszes.
-nqpectsd and/or lested accon:mg to appropiate official procediires amd are
5y se gonsidera que estan libres de las plagas cuarentenarias expecn. Addas
lmponadorn y que cumplen los requisitos fitosanitarios vigentes de Iz parte
,incluidos fos relativos a las plagas no cuarentenadas reglamantarias.

Concentracion - Concentration

Informacion adicional - Aditional information

o menor temperatura - Tratado en transito—

de cavtelarla integridad del documento. Quedands prohibida su comercilizacion, alteracion, adulteracion, falsificacion o cualquier ‘
Y El SENASA se reserva ef derecho de iniciar las accionas civiles o penales que corresponda. e )

DECLARACION ADICIONAL - ADDITIONAL DECLARATION'

emdﬁcacimas del Procedimiento; Certificacion fitosanitaria de ova fresca(Vitis vinifera) dasihada ala expo
gmb y Parthenolecanium corni”.
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" o ordo en esta nave LONG BEACH TRADER en los compartimientos refigerados OTPUG22697-4
documentos adjuntos y que recibirén tratamiento de frio en su ruta a México de acuerdo con los
de la Normativa de Cuarentena Veg

etal del Departamento de Agricultura de SENASICA - México.
ento consiste en dos partes:

riamiento de la fruta por debajo de la temperatura seleccionada de tratamiento.

Mantener la fruta a la temperatura seleccionada o por debajo de ella por el niimero determinado de dias estipulado en el
miento.

.. - .l‘.“‘

I El instrumento registrador de temperatura debe estar en funcionando durante el periodo completo de enfriamiento y de
| tratamiento, de manera de proporcionar un registro continuo de las temperaturas de aire y de pulpa de la fruta. Se requieren
‘impresiones de cada sensor (ambiente y pulpa) al menos cada una hora durante la etapa de enfriamiento y del tratamiento,
Todos los equipos deben estar en perfectas condiciones de funcionamiento al momento de dejar el Puerto de Embarque o el
miento fallira. NAVES: tanto las lecturas del sensor ambiente como los de pulpa “DEBEN” permanecer dentro del

a de tratamiento prescrito a objeto de lograr un tratamiento de fifo exitoso. El registro no debe terminarse hasta que

de los documentos acompadantes debera ser entregado al Oficial del SENASICA y el otro es para su registro.

de tratamiento a ser usado para este embarque se indica a continuacion:

ado y endosado por el oficial que lo emite:

RA DE LA FRUTA N° DE DIAS

15
17
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OTPU622697-4

N° DE BULTOS

BOTTON

SOLID BLOCK

MICROLINK 3

04640891

INTERVALO DE IMPRESION 60 MINUTOS

CALIBRACION DE SENSOR (A 32°F, (0°C))

FACTOR

UBICACION
DE CORRECION

0 PALLET 353

0 PALLET 369

0 PALLET 368

LT MULTI SERVICES S.A.C.

JRA DE LA FRUTA ANTES DE CARGAR: : 05

A INICIAL DE PULPA: ; -0.8

O DE REGISTRO

FIN DE CARGUIO

-0.8
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