G.V. ALIMENTOS & SERVICIOS E.L.R.L

RELACIOON DFE VIVERES
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9 T [onioan ARROZ SACO 13500] 435
KG ARROZ KILOS 3.00
20 KG AZUCAR 2.50 S0 DO
OS |UNIDAD ACEITE CAPRI 7000 35 00
AQ  |UNIDAD LECHE EVAPORADA GLORIA 220f 323 00
QA K6 FIDEG ROSCA | 4.00 400
O |Ke FIDEO TALLARIN 4.00 12 00
O A | PAQUETE PAPEL HIGIENICO ELITE 20000 5 (©00
QL |UNIDAD GELATINA 300f 4 ¥ 00
02 |UNIDAD PLANCHA DE HUEVOS 900/ 4% OO0
2 ] UNIDAD COLGATE FAMILIAR 8.00 1600
0b (kG AVENAVIENITO 1.00 & 0D
UNIDAD MILO SOBRE 1.20
0\ UNIDAD MILO LATA 18.50 1 ¥ .80
UNIDAD CAFE KIRMA SOBRE 1.00 '
O |unipap CAFE KIRMA LATA 25 22.50
10 JUNIDAD CANELA 0.50 S 00
4 O |UNIDAD CLAVO DE OLOR 0.50 5 00
0% | UNIDAD COMINO 0.50 Y 00
CY¥ UNIDAD SIBARITA 0.50 100
0% |unipaD AJINOMOTO 0.50 Y 00D
0% |UNIDAD SAL 1.50 YsO
O\ |1PAQUETE FOSFOROS 2.50 250
0l K& ALVERIA VERDE PARTIDA 5.00 S 00
0\ |G LENTEJIA MARRON 5.00 5 0O
KG FREIOLBAYL 8.00 77
VS FREJOL BLANCO 7.00 400
KG FREJOL PANAMITO 6.00
02 [kG ALVERJA VERDE CASCARA 6.00 42 U0
02 ikG ZANAHORIA 2.00 4 00
02 |KG VETERRAGA 2.00 Y 00
0} kG ZAPALLO CRIOLLO 2.00 2 00
0\ fxa ZAPALLO MACRE 2.00 200
0™ |KG YUCA 3.00 900
Ob |KG PAPA BLANCA 2.50 1500
0y |KG PAPA AMARILLA 3.50 14 00
QS kG CEBOLLA 1.50 3 S0
oM ke TOMATE 3.00 12 00
0% |KG CAMOTE 3.00 G00
400 |UNIDAD LIMONES - 0.10 10 OU




8.5 ke AJf ESCABECHE 606] A OO
KG A3 LIMIO 4.00
D2 |UNIDAD CULANTRO 1.00 =5 S
A(O |UNIDAD MARACUYA 0.60 G ©0
0D |PAQUETE AGUA CIELC 1500f {YS©OO
0% |PAQUETE SPORADE ) 2400f 32 00
05 |UNIDAD G\l ducales 5000 2S00
0f |PA% SODA VAINILLA 250 4 S OO0
UNIDAD PAN (CACHANGAS) 1.00
UNIDAD TOSTADA (PAN) 1.00
0™ (kG MANZANA VERDE 3.50f 410 SO
KG CARAMBOLA 350
415 [KG PLATANOS DE FREIR 0.60 qQ o0
Q2 |KG " | MAIZ MORADO 3.50 X 60
UNIDAD PEPINILLOS 150
Q'L |UNIDAD PIMIENTOS 1.00| . 2 ©®0
0.5 (ke AJOS 10.00f S OQ
0| {unibap AYUDIN LIQUIDO CHICO 500 < OO
Ol juniDAD ESPONJAS VERDES 1.50 150
UNIDAD ESPONIAS DE POMO 1.00
UNIDAD CHAMPU PANTENE 1.00
O( |UNIDAD CHAMPU HS 1.00 o0
O |UNIDAD PRESTO BARBA GUILLE 3.00 1% ©Q
OY |UNIDAD PICADILLOS PARA SOPA 2.00 R 0D
0L |KG MANDARINA 5.00 A0 00
AQ |UNIDAD NARANIAS 0.30 300
QA |KG MANZANAS ROJA 7.00 3070
UNIDAD PLATANOS DE SEDA 0.25
UNIDAD SANDIA 12.00
KG GALLINA CRIOLLA 16.00
0B K6 COSTILLA DE RES 16.00 48 00
05 |KG POLLO ENTERO 9.00 Y< 0
KG PIERNAS DE POLLO 10.00
KG ALITAS DE POLLO 7.00
KG PATA DE RES 15.00
KG MONDONGO 13.00
LG PAVITA 14.00 3 wyry
( KG PULPA DE RES 2500) , -
L CHULETA DE RES 16.00 »
KG BOFE 12.00
KG HIGADO 18.00
KG MENUDENCIA 6.00
K6 CARNE DE PATO 16.00 N
0L 1k CARNE DE CHANCHO 1700] <( 00
KG MOLLEJA DE POLLO 12.00 -

o



KG RINON DE RES 10.00
oL lk& CARNE DE CABRITO 18.00 RC 00
KG PESCADO CACHEMA 12.00
0L |KG PESCADO PAMPANO 1800 XNE OO
oL |k PESCADO CABRILLA | | 20.0 4 O 00
0 |6 PESCADO PEJE | 20.00 Yo 00
KG PESCADO FUREL 8.00
KG PESCADO CABALLA 00
OL |KG GAS (SOLGAS) ) 4000f R0 OO
o) |k CEBADA 3.00 3 60
0.S ke LINAZA 2.00 N OO
KG FREJOL CHILENO ' 6.00
UNIDAD MAYONESA " 3.30
UNIDAD HARINA BLANCA FLOR 700
95 |UNIDAD CHOCLOS 1.50 3.5
UNIDAD PINAS 4.50 '
o4 [ Ondad CRUTIA SO0 4y 450 4R 00
02 ONDAD WA ZAMoRRA HMORA DA 3-00 600
od V& Mangam\a 9.00 800
O\ owd | Q«UCQQM(S{a A.00 400
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