G.V. ALIMENTOS & SERVICIOS E.I.R.L

RELACION DE VIVERES

santaRrosa ... XK\
UNIDAD NOMBRE PRECIO UNITARIO | PRECIO TOTAL
UNIDAD ARROZ SACO 146.00 o
KG ARROZ 3.20 pY oo
KG AZUCAR 300, 0209
UNIDAD ACEITE CAPRI 7.50 O °°
UNIDAD LECHE EVAPORADA GLORIA 3.30 Q%0
KG FIDEO ROSCA 4.00 —
KG FIDEO TALLARIN 4.00 ik
PAQUETE PAPEL HIGIENICO ELITE 200 2 2 OO
UNIDAD GELATINA 3.50 g« 6
UNIDAD PLANCHA DE HUEVOS 14.00 ] Y°
UNIDAD COLGATE FAMILIAR 8.50 K70
KG AVENA VIEJITO 1.00 Lo ©
UNIDAD MILO SOBRE 1.20 T—
UNIDAD MILO LATA 18.50 150
UNIDAD CAFE KIRMA SOBRE 1.00 —
UNIDAD CAFE KIRMA LATA 23.50 —
UNIDAD CANELA 0.50 SpEe
UNIDAD CLAVO DE OLOR 0.50 B =
UNIDAD COMINO 0.50 =
UNIDAD SIBARITA 0.50 —
UNIDAD AJINOMOTO 0.50 —
UNIDAD SAL 1.50 [ -9
PAQUETE FOSFOROS 2.50 2-YU
KG ALVERJA VERDE PARTIDA 6.00 VR~
KG LENTEJA MARRON 6.00 o'
KG FREJOL BAYI 9.00 -
KG FREJOL BLANCO 7.00 —
KG FREJOL PANAMITO 7.00 —
KG ALVERJA VERDE CASCARA 8.00 -
KG ZANAHORIA 3.00 9, O~
KG VETERRAGA 4.00 @
KG ZAPALLO CRIOLLO 3.00 —
KG ZAPALLO MACRE 3.00 e
KG YUCA 3.50 7 °°"
KG PAPA BLANCA 3.00 622
KG PAPA AMARILLA 4.00 8
KG CEBOLLA 3.50 A
KG TOMATE 5.00 JO*®°
KG CAMOTE 3.00 L —
KG LIMONES 0.10 407"
KG AJT ESCABECHE 6.00 ~02
KG AJl LIMO 4.00 T
: UNIDAD CULANTRO 1.00 29D
O | UNIDAD MARACUYA 0.60 L™
7 | PAQUETE AGUA CIELO 15.00 207
@1 | PAQUETE SPORADE 24.00 yRge-
06 | eax SODA/ VAINILLA 2.50 j s ©
9 2_ | UNIDAD PAN (CACHANGAS) 1.00 02~ 9
< () | uniDAD PAN (TOSTADA) 1.00 D02
&) 7|k MANZANA VERDE 4.00
KG CARMBOLA 3.50 -




1% [ KG PLATANOS DE FREIR 0.60 @00
&7 |xe MAIZ MORADO 4.00 o 2D
- UNIDAD PEPINILLOS 1.50 —
oL | UNIDAD PIMIENTOS 1.00 s
KG AJOS 18.00 £ «O0
ol UNIDAD AYUDIN LIQUIDO CHICO 5.00 2«22
07 | uNIDAD ESPONJAS VERDES 1.50 —
UNIDAD ESPONJAS DE FIERRO 1.00 —
UNIDAD CHAMPU PANTENE 1.00 Vi
0 6 | UNIDAD CHAMPU HS 1.00 | # oD
© 6 | UNIDAD PRESTO BARBA GUILLE 3.00 s
0“1 | uNIDAD PICADILLO PARA SOPA 2.00 —
G MANDARINA 5.00 e
UNIDAD NARANJAS 0.30 —
KG MANZANAS ROJAS 7.00 —
UNIDAD PLATANOS DE SEDA 0.25 —
UNIDAD SANDIA 1200 . 299D
07 KG GALLINA CRIOLLA 16.004— =~
KG COSTILLA DE RES 1600 , Y/y-°°
[ 8 KG POLLO ENTERO 9.00 —
KG PIERNAS DE POLLO 10.00 -—
KG ALITAS DE POLLO 7.00
KG PATA DE RES 15.00
KG MONDONGO 13.00
oL |KG PAVITA 14.00 g
Ol |«e PULPA DE RES 25.00 O v
KG CHULETA DE RES 16.00 —
L KG BOFE 12.00 —
o\ kG HIGADO 18.00 { §r0°
KG MENUDENCIA 6.00 U —
KG CARNE DE PATO 16.00 —
o) KG CARNE DE CHANCHO 17.00 [ ) °7
ol KG MOLLEJA DE POLLO 12.00 |22
KG RINON DE RES 10.00
KG CARNE DE CABRITO 18.00 -
ol |kG PESCADO CACHEMA 12.00 Y %
KG PESCADO PANPANO 18.00
0% [ke PESCADO CABRILLA 20.00 60 -7 |
KG PESCADO PEJE 20.00
KG PRESCADO FRUEL 8.00
KG PESCADO CABALLA 8.00 ‘
2! | unipap GAS (SOLGAS) 40.00 Yo'~
KG CEBADA 4.00 )
KG LINAZA 8.00
ATO EUCALITO 2.00
| ke FREJOL CHILENO 6.00
¢ | unipaD MAYONESA 3.50 37
UNIDAD HARINA BLANCA FLOR 8.00
UNIDAD MANTEQUILLA (GLORIA) 9.50
UNIDAD CHOCLOS 1.50
UNIDAD PINAS 4.50
ATO CEBOLLA CHINA 1.00
ATO APIO 1.00
ATO PORO 1.00 : ]
0\ CAJA MANZANILLA 2.00 2
UNIDAD HOTDOG X3 UNIDADES 1.50 ]




KG ACEITUNAS 10.00

KG PASAS 12.00

UNIDAD YOGUR 6.50
Ol | PAQUETE GASEOSA (INCA COLA) 24.00 2 U8
& | UNIDAD VINAGRE 450 Y+6©
O | unibap SILLAO 3.50 2% 1O
oY | uniDAD CHUFLA 4.50 [ #°97]

PAX GALLETAS (TENTACION) 3.60 i

UNIDAD COCOA 6.00

UNIDAD TARI 3.00

UNIDAD ROCOTO 3.00

UNIDAD HUCHUCUTA 3.00

qQo0-00



